
La cuisine des terroirs Italiens

en version originale



Titre



Bienvenue
dans notre restaurant



Accompagnement  *Pommes de terre au romarin, pommes frites, riz, pâtes, salade ou légumes grillés
(valable pour les plats uniquement)

Preparer les papilles aux 
merveilles imaginees par 
la maitresse de maison

Legers ou consequents simples 
ou tres elabores les antispati 

se doivent de mettre les convives 
en appetit sans jamais 

les rassasier



Hors d oeuvre

Accompagnement  *Pommes de terre au romarin, pommes frites, riz, pâtes, salade ou légumes grillés
(valable pour les plats uniquement)

Antipasti
17,90 €

15,90 €

22,90 €

17,90 €
16,50 €

24,50 €

29,90 €

24,90 €

27,90 €

TARTARE DI SALMONE CON 
MELE E PISTACCHI 
Tartare de saumon, pomme 
Granny Smith, oignon rouge, 
radis, pistache et coriandre. 

COZZE GRATINATE ALLA 
NAPOLETANA                                                           
Moules gratinées à l’ail et persil.

CALAMARI E GAMBERI FRITTI                                                                                                              
Calamars et crevettes frits, sauce 
tartare.

POLPO E PATATE CON AGLIO 
E PREZZEMOLO                                                                                   
Poulpe rôti et pommes de terre à 
l’ail et persil.

ASSORTIMENTO DI SALUMI
Assortiment de cinq charcuteries 
artisanales.

ASSORTIMENTO DI FORMAGGI
Assortiment de cinq fromages 
artisanaux.

EntréE Plat

BRUSCHETTA ALLA ROMANA
Tartines de pain grillé, frottées
à l’ail garnies de tomates.

VERDURE GRIGLIATE
Légumes du marché légèrement 
grillés, accompagnés d’un filet 
d’huile d’olive extra vierge.

MOZZARELLA DI BUFALA IN 
CARROZZA AL CACCIO PEPE                                                
Mozzarella de bufflonne panée au 
pecorino et poivre noir, 
accompagnée de pesto rouge.

ASPARAGI ALLA CARBONARA
Asperges vertes rôties, crème
de pecorino, œuf poché, tuile 
au parmesan et guanciale.

VITELLO TONNATO                                                               
Fines tranches de rôti de veau 
nappées de mayonnaise maison 
au thon, câpres et anchois.

CARPACCIO DI MANZO CON 
OLIO DI BASILICO, RUCOLA
E PARMIGIANO                                                                                                                
Carpaccio de bœuf à l’huile de 
basilic, roquette et écailles de 
parmesan.

8,90 €

13,50 €

16,90 €

16,90 €

16,50 €

15,90 €

17,50 €

23,50 €

22,90 €

EntréE Plat

ASSORTIMENTO DI TRE ANTIPASTI A SCELTA 
Assortiment de trois antipasti au choix, 
au prix de deux.
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Insalate

INSALATA CAPRESE CON MOZZARELLA 
DI BUFALA 
Tomates anciennes marinées, mozzarella 
de bufflonne et huile de basilic.

INSALATA DI POLLO CON CROSTINI, 
SALSA AL LIMONE E PARMIGGIANO 
Salade romaine, poulet grillé, écailles de 
parmesan, croûtons de pain et sauce au 
citron et parmesan.

INSALATA AL FORMAGGIO CAPRINO
E PANCETTA
Toasts de chèvre et pancetta, mesclun de 
salade aux pommes, myrtille et noix.

INSALATA CON GAMBERI E SALMONE 
Salade aux scampis, saumon fumé, salade 
romaine, fenouil, carotte, pamplemousse, 
orange, fruit de la passion et aneth. 

INSALATA DI RUCOLA CON PESCHE 
GRIGLIATE, BURRATA, PROSCIUTTO 
DI PARMA E PISTACCHI 
Salade de roquette aux pêches grillées, 
burrata, jambon de Parme, pistaches, 
crème de  balsamique.

14,90 €

16,50 €

16,50 €

18,90 €

18,90 €

20,50 €

21,90 €

21,50 €

26,50 €

26,90 €

EntréE Plat



(Comptez 30 minutes d’attente)Risotti
RISOTTO CON ASPARAGI
E MASCARPONE
Risotto aux asperges et mascarpone.

RISOTTO AL LIMONE, GAMBERI, 
BOTTARGA E BURRATA   
Risotto au citron, crevettes, boutargue
de mulet et burrata.

RISOTTO ALLO ZAFFERANO, ASIAGO 
E SALSICCIA DI NORCIA
Risotto au safran, à l’asiago et saucisse
de Norcia.

Gratinati
LASAGNE ALLA BOLOGNESE
E BECHAMEL
Sauce bolognaise 100 % pur bœuf 
et béchamel. 

PARMIGIANA DI MELANZANE
Gratin d’aubergines, mozzarella, tomates
et parmesan.

24,90 €

33,90 €

26,90 €

21,90 €

19,90 €

Insalate
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Les pâtes portion enfant au prix de 11,80 €

Supplément pasta sans gluten 5,00 €

Spaghetti
ALLA CARBONARA
Guanciale, œuf et pecorino.

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
Ail, piment frais, persil 
et huile d’olive .

ALLE POLPETTE DI VITELLO
E PROVOLONE      
A la sauce tomate mijotée, boulettes 
de veau, provolone et basilic.

Penne
ALL’ ARRABBIATA
A la sauce tomate mijotée, basilic 
et piments frais. 

ALLA NORMA
Tomates, aubergines, ricotta salatta 
comme en Sicile. 

Linguine 
ALLE VONGOLE
Palourdes, persil, tomates cerises, 
ail et vin blanc.

CON GAMBERI E FUMETTO DI 
CROSTACEI 
Aux crevettes, tomates cerises, 
basilic et bisque de crustacés.

24,90 €

23,90 €

20,50 €

22,50 €

19,50 € 

21,50 €

18,50 €

22,90 €

17,90 €

21,50 €

25,90 €

25,90 €

AL POLPO “UBRIACO”, SALSA 
AL PRIMITIVO 
Poulpe mijoté au vin rouge des 
Pouilles, tomates séchées et 
amandes.

 Tagliatelle
AI DUE SALMONI
Duo de saumons (frais et fumé).

ALLA BOLOGNESE
Sauce bolognaise 100 % pur bœuf.                                                                  

Orecchiette 
ALLA CRUDAIOLA                                                     
Tomates cerise, ail, origan, basilic et 
mozzarella de bufflonne.

ALLA PUGLIESE                                                       
A la crème de brocoli, brocolis, 
tomates cerise, anchois, ail 
et pecorino.

Pasta



e ancora

Les pâtes portion enfant au prix de 11,80 €

Supplément pasta sans gluten 5,00 €

Paccheri
ALLO SCOGLIO
Aux crevettes, moules, palourdes, calamar, 
poulpe, ail, tomates cerises, vin blanc et 
persil.

AL PESTO DI PISTACCHI, BURRATA
E GUANCIALE
Au pesto de pistaches, burrata
et guanciale.

AL RAGÙ DI PESCE SPADA, OLIVE
E CAPPERI
Au ragout d’espadon, tomates cerises, 
olives et câpres.

Trof ie
AL PESTO GENOVESE 
Au basilic, pignons de pin, pommes
de terre, haricots verts, ail et parmesan.

CON SALSICCIA, N’DUjA E PEPERONI                        
A la saucisse artisanale, N’duja
et poivrons au four.

Gnocchi  
ALLA SORRENTINA                                       
Tomates cerises, sauce tomate, mozzarella
de bufflonne et basilic.  

ALLA CREMA DI PARMIGIANO, SALVIA
E PROSCIUTTO DI PARMA
À la crème de parmesan, sauge et jambon 
de Parme.

32,50 €

25,50 €

22,50 €

21,90 €

22,90 €

22,50 €

22,90 €
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Pizza enfant au prix réduit de 3,50 €

23,90 €

17,50 €

22,90 €

23,90 €

19,50 €

23,90 €

21,90 €

SALMONE
Mozzarella fior di latte, saumon fumé, 
crevettes poêlées, burrata, roquette 
et oignons pickles. 

FORMAGGI
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, 
tallegio et parmesan.   

PARMA
Mozzarella fior di latte, jambon de Parme, 
mozzarella de bufflonne, tomates cerise, 
et roquette.      

BOLOGNA
Mozzarella fior di latte, mortadelle 
de Bologne, pesto de pistache et burrata. 

NORCIA
Mozzarella fior di latte, saucisse de Norcia, 
pomme de terre et asiago.
  
COLONNATA
Lardo di Colonnata, oignon rouge de 
Tropea, pecorino et romarin.
  
COPPA
Mozzarella fior di latte, Coppa artisanale, 
burrata, tomate jaune, olives
et pesto rouge.

Pizze bianche

Saumon fumé, crevettes, jambon de Parme,
lardo di colonnata, mozzarella de bufflonne, burratina :  5,50€

Autres :       2,50€

Les supplements

Supplément pizza sans gluten 5,00 €
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Pizza enfant au prix réduit de 3,50 €

Les exclusivites Basta Cosi

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella fior 
di latte et basilic. 

MARGHERITA DI BUFALA
Sauce tomate, mozzarella 
de bufflonne, basilic. 

DIAVOLA
Sauce tomate, mozzarella fior 
di latte et salami piquant.  
 
NETTUNA
Sauce tomate, mozzarella fior 
di latte, thon, oignons et câpres. 
 
QUATTRO STAGIONI
Sauce tomate, mozzarella fior 
di latte, jambon, champignons, 
artichauts et olives. 

NAPOLETANA
Sauce tomate, tomates cerise, 
olives, câpres, ail et anchois.  

PROSCIUTTO E FUNGHI
Sauce tomate, mozzarella fior 
di latte, jambon et champignons. 

14,50 €

17,50 €

16,90 €

17,50 €

17,50 €

16,90 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

18,50 €

20,90 €

18,50 €

21,90 €

CALZONE
Sauce tomate, mozzarella fior di 
latte, jambon, champignons et œuf.

CALZONE NAPOLETANO
Salami doux, ricotta, mozzarella fior 
di latte et pecorino.
  
VEGETARIANA
Sauce tomate, tomates cerise, 
mozzarella de bufflonne, poivrons, 
aubergines, courgettes grillés, 
pesto de basilic. 

CAPRINO
Sauce tomate, mozzarella fior di 
latte, pancetta, oignon et chèvre. 

CALABRESE
Sauce tomate, burrata, mozzarella 
de bufflonne, spianata, n’duja, 
olives, tomates jaunes et basilic. 
  
FRUTTI DI MARE
Sauce tomate, fruits de mer poêlés, 
ail et persil.

Pizze

LA PIZZA LIGHT                        
Une demi-pizza au choix, accompagnée de légumes grillés et salade verte.

2 EN 1                       
Deux pizzas en une seule au choix :
• Pizze bianche.....................23,50 €
• Pizza classique...................19,90 €

Supplément pizza sans gluten 5,00 €
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Accompagnement  Pommes de terre au romarin, pommes frites, riz, pâtes, salade ou légumes grillés

Accompagnement  Pommes de terre au romarin, pommes frites,
riz, pâtes, salade ou légumes grillés

32,90 €

29,90 €

31,90 €

32,90 €

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA CON 
SALSA ALLA SICILIANA
Espadon grillé avec vinaigrette sicilienne 
(olives, câpres, oignon rouge, vinaigre 
balsamique et basilic).

BRANZINO CON FINOCCHI E ANETO                            
Filet de bar, fenouil au citron et crème 
à l’aneth.

TAGLIATA DI SALMONE, SALSA DI 
MANGO E PESTO DI PISTACCHIO                                                                                        
Tagliata de saumon, sauce vierge
à la mangue et pesto de pistache.

POLPO ALLA GRIGLIA CON CREMA
DI PISELLI E GREMOLATA                                                                                        
Poulpe grillé sur crème de pois, sauce 
au persil, ail et zeste de citron.



ViandesCarni

Accompagnement  Pommes de terre au romarin, pommes frites, riz, pâtes, salade ou légumes grillés

Accompagnement  Pommes de terre au romarin, pommes frites,
riz, pâtes, salade ou légumes grillés

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA, LARDO DI 
COLONNATA E SALSA AL BAROLO
Filet de bœuf grillé au lardo di Colonnata 
et sauce au Barolo.

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA,PARMIGIANO 
E CREMA DI BALSAMICO
Tranches de bœuf (250g), roquette, écailles de 
parmesan et crème de vinaigre balsamique.

FILETTO DI MANZO AL GORGONZOLA   
Filet de bœuf (250g) au gorgonzola.

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE   
 Filet de bœuf (250g) au poivre vert.

SCALOPPINE ALLA MILANESE    
 Scaloppine alla milanese.

SCALOPPINE AL LIMONE     
Scaloppine au citron. 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA    
Saltimbocca alla romana.

OSSOBUCO ALLA MILANESE    
Osso buco alla milanese.

FILETTO DI MAIALE CON PANCETTA 
E MOZZARELLA DI BUFALA, SALSA CREMOSA 
AL MARSALA
Filet mignon avec pancetta et mozzarella
de bufflonne, sauce crémée au Marsala

TAGLIATA DI POLLO CON PEPERONATA, 
RUCOLA E PARMIGIANO
Tagliata de poulet aux poivrons, roquette et écailles 
de parmesan.

41,90 €

37,90 €

37,90 €

37,90 €

29,90 €

29,90 €

30,90 €

31,50 €

30,90 €

24,90 €



douceurs

Dolci

Dolci
TIRAMISÙ 
Crème de mascarpone 
à l’amaretto sur son biscuit 
savoiardi au café, le tout 
saupoudré de cacao.

MACEDONIA 
DI FRUTTA FRESCA 
La salade de fruits frais 
à la fleur d’oranger.

SEMIFREDDO AL 
TORRONCINO E LAMPONE 
Parfait glacé à la nougatine, 
framboise, fruits confits 
et Grand Marnier.

CREMA BRUCIATA ALLA 
VANIGLIA 
Crème brûlée à la vanille 
Bourbon.

PANNA COTTA ALLA FAVE DI 
TONKA CON ZUPPETTA
DI FRAGOLE AL BASILICO 
Panna cotta à la fève de tonka, 
soupe de fraise au basilic.

PESCHE FLAMBÉ, MOUSSE 
DI RICOTTA AL LIMONE, 
BISCOTTO AL PISTACCHIO 
Pêches flambées, mousse de 
ricotta au citron et biscuit à la 
pistache.

FONDANT AU CHOCOLAT
Un délice que l’on ne présente 
plus, croquant à l’extérieur et tiède 
à l’intérieur… et boule de 
vanille.

TOUTE UNE SELECTION DE SORBETS ET GLACES 
aux saveurs suivantes : Vanille, chocolat, café, fraise, 
citron, framboise, pistache.

Nous avons aussi

11,90 €

9,90 €

12,50 €

11,90 €

11,90 €

12,90 €

13,90 €

CAFÉ GOURMAND
un espresso, un thé ou un café 
accompagné de trois gourmandises. 

12,90 €

*Tous nos desserts sont entièrement faits maison

3,50 € / BOULES



Dolci
*Tous nos desserts sont entièrement faits maison

A la f in du repas
quoi de plus legitime 
qu une petite douceur

 pour terminer ce 
voyage gustatif



Titre

• BASTACOSI .LU  • Basta Cosi Louvignybastacosi.louvigny.luxembourg

S U R  P L A C E  -  À  E M P O R T E R  -  C L I C K  &  C O L L E C T  -  L I V R A I S O N

- CLICK&COLLECT LOUVIGNY -
Scannez le QR code, sélectionnez vos plats

et venez récupérer votre commande !

Glacis

18, avenue Pasteur L-2310 Luxembourg
glacis@bastacosi.lu

(+352) 26 26 85 55 

Louvigny

10, rue Louvigny L-1946 Luxembourg
 louvigny@bastacosi.lu

(+352) 26 26 85 85 


